
Empfehlungen für den Start in den Sommer  

Vorspeisen 

cremige Kohlrabisuppe          8 EUR 
Kaffeeöl | Nordseekrabben 

Rindercarpaccio        15 EUR 
geröstete Pinienkerne | Kürbiskernöl | Hartkäse 

Erdbeer - Wildkräutersalat       13 EUR 
fruchtiges Dressing | Popcorn 

gebratene Garnelen        15 EUR 
Knoblauch | Caponata | Baguette  

Hauptgerichte  

knackiger Salatmix        17 EUR 
Hähnchen Saté-Spieße | Parmesandressing 

Lange Bohnen gebacken im Sesam-Chilli-Teig   21 EUR 
Kohlrabispaghetti | Tomatensugo VEGAN 

unser Schnitzel des Monats      25 EUR 
zartes Schweineschnitzel 
Bohnen - Pfifferling - Kartoffelsalat | Dip 

Dorade (ganzer Fisch ), gebraten     28 EUR 
Ofengemüse | Kräuter | Limette 



gereiftes Rumpsteak         34 EUR 
fruchtig scharfer Papayasalat | Limette | Koriander 
Sauce Bernaise | Baguette  

Pasta mit frischen Pfifferlingen       21 EUR 
Ziegenfrischkäse VEGETARISCH 

hausgemachte Schweinskopfsülze     19 EUR 
Bratkartoffeln | Remoulade 

Burger          17 EUR 
Buttermilk Chicken | Coleslaw | Cheddarsauce 
Mac´n´Cheese 

Schweinefilet         28 EUR 
Rahmpfifferlinge | Kartoffelgemüserösti  

Grüne Pasta         18 EUR 
Tortiglioni | Blattspinat | grüner Spargel 
Erbsen | Ricotta 

Nachtisch  

Spaghettieis           9 EUR 
Vanilleeis | fruchtige Erdbeersauce  

Creme brûlee | Erdbeersalza        9 EUR 

unsere Eisvariation            9 EUR 
nach Laune der Küche ;-))) 

unsere Gerichte sind ein Gedicht, 
deshalb bleibt alles, 
so wie es ist ;-))))


